15. ROCNIK
POZITAVSKA VYSTAVA VIN VELKA MANA

STATUT SUTAZNE] VYSTAVY
16. aprila 2023
KULTURNY DOM VELLKA MANA

Vinohradnicky spolok Stara hora Mana
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PozZitavska vystava vin Velka Mana, je regionalna sutazna vystava vin
vinohradnikov avinarov prevazne zregionu pozitavia. Sutaze sa modzZu
zUCastnit  vinohradnici avinari zo vSetkych vinohradnickych regionov
Slovenska, ktori vyrabaju kvalitné vino z hrozna dopestovaného v Slovenskej
republike.

1. ORGANIZATOR
Vinohradnicky spolok Stara hora Mana, Zakostolska 1.
Organizacny vybor:
Predseda : Peter Svec, kontakt: tel.0903 412 867,
e-mail:svec.peter.ing@gmail.com
Clenovia: Stefan Cernak, Jozef Hrusovsky, Pavol Tinak, Juraj Sulan, Marcel
Dominik, Zdenka Torokova, Richard Bujdak, Slavomir Németh

Tim odberu vzoriek: Peter Svec, Peter Kalinec, Stanislav Vojtek,

2. MIESTO VYSTAVY
Kulturny dom vo Velkej Mani

3. TERMIN VYSTAVY
Odborna degustacia sa bude konat dna 1.4. 2023, od 14.00 hod.
Vyhodnotenie sutaze, odovzdanie oceneni a verejna degustacia
vystavovanych vin bude dfia 16. 4. 2023 od 16.00 hod. v kultdrnom dome
Velka Mana.

4. ZBER SUTAZNYCH VZORIEK
Vzorky vina sa budu odoberat v KD V. Mara dna 31.3.2023 od 17.00 hod.
do 20.00 hod. a dnha 1.4.2023 od 8.00 hod. do 10.00 hod.

5. DODANIE VZORIEK
Sutaziaci doda z kazdej vzorky vina 3 ffase s objemom 0,75 litra. Kazda
ffaSa musi byt oznacena nasledovnymi udajmi:
» nazov vina (odroda, znacka)
privlastok vina podla odseku 6
rocnik
sutazna kategoria podfa odseku 7
vinohradnicka oblast, region, obec
meno priezvisko, adresa vystavovatela, firma, telefén,
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6. PRIVLASTOK VINA
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ao - Akostné vino odrodové
az - Akostné vino znackové
hv - Hrozienkovy vyber

kab - Kabinetné vino

nz - Neskory zber

reg - Regionalne vino

vzh - Vyber z hrozna

7. SUTAZNE KATEGORIE

V.

V.

Vina biele tiché suché (obsah zvy$kového cukru 0 az 4 g/l)

Vina biele tiché polosuché, polosladké (obsah zvySkového cukru
nad 4 g/l az 45 g/l)

Vina ruzové tiché suché, polosuché, polosladké (obsah zvyskového
cukru 0 az 45 g/l)

Vina Cervené tiché suché, polosuché, polosladké (obsah
zvySkového cukru 0 az 45 g/l)

Vina tiché prirodne sladké bez rozdielu farby (obsah zvySkového
cukru nad 45 g/l)

8. KRITERIA PRE UDELOVANIE OCENENI
ZM - Zlata medaila 88 - 100 bodov
SM - Strieborna medaila 84 - 87,99 bodov
BM - Bronzova medaila 78 - 83,99 bodov

9. OCENENIA VYSTAVY
Po vykonani odbornej degustacie budu udelené nasledovné ocenenia:
Sampién vystavy
Vitaz kategorie bielych vin (kategéria I. 11.)
Vitaz kategorie ruzovych vin (kategoria Ill.)
Vitaz kategorie Cervenych vin (kategoria IV.)
Cena starostu obce Mana - za najlepSie ohodnotené vino vyrobené
obCanom obce
Cena VSSH - za najlepsie ohodnotené vino vyrobené ¢lenom VSSH
Marna, v kategoriach biele vino a Cervené (ruzové) vino



10. ORGANIZACIA VYSTAVY

11.

Odborny garant vystavy Ing. Peter Porubsky.

Hodnotenie vin je komisionalne. Komisia musi mat minimalne troch
Clenov. Kazdy Clen komisie hodnoti vzorky vin samostatne, nezavisle
a anonymne. Predsedov a Clenov komisii menuje odborny garant sutaze.
Degustacné vzorky budu hodnotené podla sutaznych kategorii a podla
vSeobecnych zasad 100 bodového senzorického hodnotenia
Medzinarodného uradu pre vini€¢ a vino a Medzinarodnej unie enolégov
(O.LLV)/(U.I.O.E.). V pripade ak z prislusnej sutaznej kategérie bude
menej ako 10 vzoriek, tak sa nebude vyhodnocovat samostatne.
Sampién vystavy bude uréeny vo finalovom rozstrele. Clenmi komisie
pre finalovy rozostrel su predsedovia komisii. Vyberu ho zvin, ktoré
v jednotlivych kategoriach ziskali najvyssi poCet bodov.

PocCet Clenov komisie v rozstrele je minimalne 5. Hodnotenie sa
uskuto€niuje tak, Ze sa ur€i poradie vin a vina sa oznamkuju (znamkuju
sa 1,2,3,4,5,...). Cim nizsie &islo, tym lepSie vino. Anonymné hodnotenia
bodov sa povazuje za najlepSie hodnotené vino a ziskava titul Sampiona
vystavy. Vzorky vin su majetkom organizatora.

VYHODNOTENIE, CENY A DIPOLOMY
Vysledky hodnoteni budu zverejnené v katalégu. Diplomy a ocenenia
budu odovzdané pri verejnej degustacii. Diplomy obdrZzia Sampioni
vystavy a sutaziaci, ktorych vina ziskali zlatu a striebornu medailu.

Vstupné na verejnu degustaciu je 8 €. Pre ¢lenov VSSH Mana, ktori sa
preukazu preukazom Cclena a maju zaplateny Clensky prispevok za
prislusny rok je cena vstupného 5 €. V cene vstupného je zahrnuty
Katalog vystavy, degustaCny pohar, obcCerstvenie a neobmedzena
degustacia vystavovanych vin.

Vstupenka na vystavu je zlosovatelna.

TeSime sa na VaSu ucast.
Priloha

1. Vzor nalepky na ffasku,

2. Vzor vyhodnocovacieho listka
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VIN VELKA MANA
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Kateg

Vystavovatel’

Obec, vinohradnicka oblast’,

o7

region

100 bodovy systém senzorického hodnotenia vin - hodnotiaci harok
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