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15. ROČNÍK 

POŽITAVSKÁ VÝSTAVA VÍN VEĽKÁ MAŇA 

 

 

 

S TATÚ T SÚ T AŽ NEJ VÝ STAVÝ 
16. aprí la 2023 

KÚLTÚ RNÝ DOM VEĽKA  MAN A 

 

 

 

 

 

 

 

Vinohradnícky spolok Stará hora Maňa 
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Požitavská výstava vín Veľká Maňa, je regionálna súťažná výstava vín 

vinohradníkov a vinárov prevažne z regiónu požitavia. Súťaže sa môžu 

zúčastniť vinohradníci a vinári zo všetkých vinohradníckych regiónov 

Slovenska, ktorí vyrábajú kvalitné víno z hrozna dopestovaného v Slovenskej 

republike.  

1. ORGANIZÁTOR  

Vinohradnícky spolok Stará hora Maňa, Zakostolská 1. 

Organizačný výbor:  

Predseda : Peter Švec, kontakt: tel.0903 412 867,                                          

e-mail:svec.peter.ing@gmail.com 

Členovia: Štefan Černák, Jozef Hrušovský, Pavol Tinák, Juraj Sulan, Marcel 

Dominik, Zdenka Töröková, Richard Bujdák, Slavomír Németh 

 

Tím odberu vzoriek: Peter Švec, Peter Kalinec, Stanislav Vojtek,  

 

2. MIESTO VÝSTAVY 

Kultúrny dom vo Veľkej Mani 

 

3. TERMÍN VÝSTAVY 

Odborná degustácia sa bude konať dňa 1.4. 2023, od 14.00 hod. 

Vyhodnotenie súťaže, odovzdanie ocenení a verejná degustácia 

vystavovaných vín bude dňa 16. 4. 2023 od 16.00 hod. v kultúrnom dome 

Veľká Maňa. 

 

4. ZBER SÚŤAŽNÝCH VZORIEK 

Vzorky vína sa budú odoberať v KD V. Maňa dňa 31.3.2023 od 17.00 hod. 

do 20.00 hod. a dňa 1.4.2023 od 8.00 hod. do 10.00 hod. 

 

5. DODANIE  VZORIEK 

Súťažiaci dodá z každej vzorky vína 3 fľaše s objemom 0,75 litra. Každá 

fľaša musí byť označená nasledovnými údajmi: 

➢ názov vína (odroda, značka) 

➢ prívlastok vína podľa odseku 6 

➢ ročník 

➢ súťažná kategória podľa odseku 7 

➢ vinohradnícka oblasť, región, obec 

➢ meno priezvisko, adresa vystavovateľa, firma, telefón, 
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6. PRÍVLASTOK VÍNA 

➢ ao - Akostné víno odrodové 

➢ az - Akostné víno značkové 

➢ hv - Hrozienkový výber 

➢ kab - Kabinetné víno 

➢ nz - Neskorý zber 

➢ reg - Regionálne víno 

➢ vzh - Výber z hrozna 

 

7. SÚŤAŽNÉ KATEGÓRIE 

I. Vína biele tiché suché (obsah zvyškového cukru 0 až 4 g/l) 

II. Vína biele tiché polosuché, polosladké (obsah zvyškového cukru 

nad 4 g/l až 45 g/l) 

III. Vína ružové tiché suché, polosuché, polosladké (obsah zvyškového 

cukru 0 až 45 g/l) 

IV. Vína červené tiché suché, polosuché, polosladké (obsah 

zvyškového cukru 0 až 45 g/l) 

V. Vína tiché prírodne sladké bez rozdielu farby (obsah zvyškového 

cukru nad 45 g/l) 

 

 

8. KRITÉRIÁ PRE UDEĽOVANIE OCENENÍ 

ZM    - Zlatá medaila           88 - 100 bodov 

SM    - Strieborná medaila  84 - 87,99 bodov 

BM   -  Bronzová medaila   78 - 83,99 bodov  

 

9. OCENENIA VÝSTAVY 

Po vykonaní odbornej degustácie budú udelené nasledovné ocenenia: 

- Šampión výstavy  

- Víťaz kategórie bielych vín (kategória I. II.) 

- Víťaz kategórie ružových vín (kategória III.) 

- Víťaz kategórie červených vín (kategória IV.) 

- Cena starostu obce Maňa - za najlepšie ohodnotené víno vyrobené 

občanom obce 

- Cena VSSH - za najlepšie ohodnotené víno vyrobené členom VSSH 

Maňa, v kategóriach biele víno a červené (ružové) víno 
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10. ORGANIZÁCIA VÝSTAVY 

Odborný garant výstavy Ing. Peter Porubský. 

Hodnotenie vín je komisionálne. Komisia musí mať minimálne troch 

členov.  Každý člen komisie hodnotí vzorky vín samostatne, nezávisle 

a anonymne. Predsedov a členov komisií menuje odborný garant súťaže.  

Degustačné vzorky budú hodnotené podľa súťažných kategórií a podľa 

všeobecných zásad 100 bodového senzorického hodnotenia 

Medzinárodného úradu pre vinič a víno a Medzinárodnej únie enológov 

(O.I.V.)/(U.I.O.E.). V prípade ak z príslušnej súťažnej kategórie bude 

menej ako 10 vzoriek, tak sa nebude vyhodnocovať samostatne.  

Šampión výstavy bude určený vo finálovom rozstrele. Členmi komisie 

pre finálový rozostrel sú predsedovia komisií. Vyberú ho z vín, ktoré 

v jednotlivých kategóriách získali najvyšší počet bodov. 

Počet členov komisie v rozstrele je minimálne 5. Hodnotenie sa 

uskutočňuje tak, že sa určí poradie vín a vína sa oznámkujú (známkujú 

sa 1,2,3,4,5,...). Čím nižšie číslo, tým lepšie víno. Anonymné hodnotenia 

od degustátorov sa spočítajú pre každú vzorku, víno s najnižším počtom 

bodov sa považuje za najlepšie hodnotené víno a získava titul šampióna 

výstavy. Vzorky vín sú majetkom organizátora. 

 

11. VYHODNOTENIE, CENY A DIPOLOMY 

Výsledky hodnotení budú zverejnené  v katalógu. Diplomy a ocenenia 

budú odovzdané pri verejnej degustácii. Diplomy obdržia šampióni 

výstavy a súťažiaci, ktorých vína získali zlatú a striebornú medailu.  

 

Vstupné na verejnú degustáciu  je 8 €. Pre členov VSSH  Maňa, ktorí sa 

preukážu preukazom člena a majú zaplatený členský príspevok za 

príslušný rok je cena vstupného 5 €. V cene vstupného je zahrnutý 

Katalóg výstavy, degustačný pohár, občerstvenie a neobmedzená 

degustácia vystavovaných vín.  

 

Vstupenka na výstavu je zlosovateľná.  

 

Tešíme sa na Vašu účasť. 

Príloha 

1. Vzor nálepky na fľašku,  

2. Vzor vyhodnocovacieho lístka 
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    vystrihnúť 
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